REGOLAMENTO INTERNO

Egregio Socio,

si prega di voler prendere nota delle norme qui sotto riportate e riguardanti il regolare conferimento e la vinificazione delle uve della prossima vendemmia.

Orario di conferimento

L'orario di conferimento verrà applicato in base all'andamento della vendemmia e rapportato alle necessità di lavorazione delle uve compatibilmente alle attrezzature di cantina. Nei giorni in cui la capacità lavorativa della cantina sarà insufficiente a soddisfare un eccessivo conferimento, onde evitare forzate sospensioni, il conferimento stesso verrà regolato attraverso le prenotazioni.

Sarà cura del Socio informarsi riguardo l’orario di conferimento che sarà esposto mediante cartelli alla pesa o telefonando al n° 0438/501779.

Le uve raccolte con la vendemmiatrice meccanica potranno essere conferite preferibilmente nella mattinata preavvisando 48 ore prima la Cantina.

Sono esclusi dal conferimento i giorni festivi nei quali il personale sarà impegnato nei lavori interni di cantina.

Superfici vitate

E’ di fondamentale importanza che i dati delle superfici vitate in possesso della Cantina rispecchino l’esatta situazione dei vigneti del Socio.

E’ anche indispensabile seguire la normativa vigente per quanto attiene le variazioni delle superfici vitate e delle varietà di uva.

Pertanto qualora si intenda effettuare uno spianto di una, anche se piccola, superficie vitata, è necessario effettuare l’apposita domanda preventiva all’Ispettorato per l’Agricoltura ( che è possibile predisporre presso gli uffici della Cooperativa).

Successivamente allo spianto e al reimpianto, il Socio deve comunicare tempestivamente e tassativamente alla Cantina le variazioni che ha apportato ai propri vigneti, affinché il catasto esistente venga sempre aggiornato e possa rappresentare la reale situazione dei vigneti di ogni singolo Socio.

Tutto quanto precede al fine di evitare le pesanti sanzioni che la Legge prevede nei confronti dei produttori inadempienti e della  Cantina che vinifica e commercializza le uve di questi Soci.

Varietà delle uve

I1 conferimento delle uve dovrà avvenire nei giorni prestabiliti e separando le uve stesse  in base alla  varietà del vitigno. Le uve che non vengono conferite separatamente e nei giorni stabiliti saranno classificate BIANCHE e NERE comuni.








                                                                                                                                                     (segue)
 Il socio che intende conferire le uve MERLOT IN CASSETTA, per la produzione del Vino Novello, dovrà prenotarne i quintali, i quali saranno accettati fino al raggiungimento del quantitativo programmato dalla cantina.







Telefonando al numero 0438 501779 è possibile conoscere   il calendario per i conferimenti delle uve.

Rese massime a ettaro uve IGT e DOC

Per poter usufruire delle denominazioni IGT e DOC è indispensabile che le uve prodotte rispettino le rese massime ad ettaro stabilite dai disciplinari di produzione; qualora vengano superate le rese massime, le uve saranno declassate a BIANCHE o NERE da tavola e naturalmente remunerate come tali.

Uve 

L’uva conferita alla Cantina deve provenire esclusivamente da vigneti regolarmente autorizzati     dall’ Ispettorato Regionale dell’Agricoltura.

L'uva inoltre deve essere sana, matura e mercantile. Si informa comunque che le uve con gradazione inferiore al minimo ammesso dalla Legge (gradi 13,36 Babo) dovranno essere obbligatoriamente inviate all’acetificio e verranno pertanto pagate come tali.

Parametri di valutazione 

Tutte le uve conferite, al fine della loro remunerazione, vengono analizzate per conoscerne i valori dei parametri di valutazione; il prelievo sarà effettuato una sola volta per ogni carico conferito, solamente in casi eccezionali potrà essere ripetuto, su autorizzazione del Direttore della Cantina, e naturalmente il dato definitivo sarà la media dei due prelievi effettuati.

Tessera di conferimento

La tessera personale di conferimento delle uve dovrà accompagnare ogni partita d'uva conferita. Con tale tessera potrà essere consegnata solo l'uva per la quale il socio si è a suo tempo iscritto alla Cooperativa e in nessun caso uva di altra provenienza, pena la perdita dell'uva stessa e la decadenza da socio a norma degli Artt. 5 e 11 dello statuto sociale. Detta tessera dovrà essere assolutamente riconsegnata alla cantina con l'ultimo conferimento. 

Bolla di conferimento

Nella bolla di conferimento, sono riportati, (oltre ai quintali - parametri di valutazione - qualità riscontrata per ogni singola consegna) anche la superficie vitata del Socio, distinta  per ogni singola varietà d’uva e i corrispondenti quantitativi massimi conferibili e i quintali residui.

Sarà cura del Socio controllare i dati riportati, sia quelli relativi alla singola consegna che quelli delle superfici vitate, e comunicare immediatamente le eventuali discordanze riscontrate.

Dopo il rilascio della bolla di conferimento non si accettano contestazioni riguardanti il peso, la varietà, i parametri di valutazione e la scelta.

Per qualsiasi altra informazione e chiarimento il personale della cantina è a disposizione negli orari di ufficio.

