ASSEMBLEA   DEI SOCI DEL 24 MAGGIO 2014
Signori Soci,

un saluto e un ringraziamento da parte di tutto il Consiglio di Amministrazione per la vostra presenza così numerosa a questa assemblea convocata allo scopo di illustrare, discutere ed approvare agli argomenti all’ordine del giorno.
Contemporaneamente dà l’opportunità agli amministratori di informare la base sociale sugli avvenimenti accaduti nonché sui programmi a breve e medio termine della Cooperativa.

Dopo la vendemmia 2013 i cui risultati sono stati comunicati nell’assemblea di novembre 2013, il Consiglio si è attivato per la nuova sede di Conegliano, rivedendo il progetto iniziale destinando, come già comunicato, parte della volumetria a disposizione per la realizzazione dei nuovi fabbricati da destinare a spumantizzazione ed imbottigliamento vista la volontà manifestata in più occasioni dalla base sociale di essere presenti nel mercato dell’imbottigliato con marchio proprio e mettendo a disposizione dei clienti dello sfuso attrezzature e tecnica operando per conto. Dopo diverse riunioni sono state appaltate: la realizzazione delle sottofondazioni, delle opere edili della carpenteria e la costruzione dell’impianto di depurazione; l’ultimazione di queste opere è prevista per fine giugno p.v.
Contemporaneamente abbiamo organizzato diversi incontri allo scopo di selezionare le ditte ritenute idonee alla fornitura di attrezzature e impianti da destinare alla spumantizzazione ed all’imbottigliamento ed a breve contiamo di ultimare le consultazioni e di convocare le ditte interessate per l’affidamento delle forniture che dovranno avvenire entro settembre p.v.

Le risorse finanziarie necessarie verranno rese disponibili una parte tramite mutuo decennale, una parte utilizzando le risorse del Veneto sviluppo, al quale abbiamo già presentato richiesta, senza tralasciare le opportunità offerte dal bando del PSR 2014/2020.
 Per non gravare in maniera pesante sul bilancio economico della cooperativa il Consiglio di Amministrazione ha deliberato di procedere per stralci nella costruzione della nuova sede di Conegliano, mantenendo operativa la sede storica di via Maggior Piovesana per la normale attività di raccolta uve, stoccaggio vino e vendita al minuto, continuando l’analisi per il miglior utilizzo dei terreni e dei fabbricati della sede di Vittorio Veneto, visti i cambiamenti provocati dall’incorporazione della Cantina di Conegliano, allo scopo di migliorare la viabilità interna e aumentare la capacità di fermentazione mosti e stoccaggi vini.

Per quanto riguarda la commercializzazione del vino prodotto nel corso della vendemmia 2013 possiamo affermare che tutta la produzione è stata venduta entro il mese di aprile scorso cercando di ricavare il meglio al momento della stipula dei contratti. Resta ancora da collocare il quantitativo di Prosecco sottoposto a stoccaggio come da provvedimento Regionale, provvedimento che ha evidenziato la sua positività mantenendo nel corso del tempo equilibrio tra domanda e l’offerta, con quotazioni ragionevoli e costanti.
Il Consorzio di tutela sta monitorando mensilmente le certificazioni del Prosecco Doc per valutarne la possibilità di riduzione dello stoccaggio rendendo commercializzabile una parte di prodotto nel momento di qualche tensione di mercato.
I prezzi di vendita evidenziano una sostanziale tenuta per quanto riguarda il Prosecco Docg, riferito alla precedente vendemmia, per il Prosecco Doc invece si sottolinea una leggera flessione che rispecchia le quotazioni di riferimento proposte dalla filiera di produzione della denominazione; si nota invece una notevole perdita di valore da parte dei vini comuni.
