[image: image1.jpg]CANTINE

RIUNITE «:C1V




Questionario Qualificazione Fornitore  FOOD /NO FOOD

Campegine (RE) lì, 28/10/2013

PREMESSA

Allo scopo di compiere una valutazione dei Fornitori di Cantine Riunite & CIV in particolare per conoscere gli aspetti organizzativi della vostra azienda vi inoltriamo il presente Questionario .
Si precisa che l’ufficio Qualità & Ambiente Cantine Riunite & CIV può richiedere un riscontro oggettivo sulle dichiarazioni fornite e provvedere a successivo eventuale Audit presso il Sito produttivo di interesse dei prodotti forniti.

Il presente questionario deve essere restituito (a mezzo e-mail, o se non fosse possibile a mezzo fax) debitamente compilato, ENTRO E NON OLTRE 3 SETTIMANE DI CALENDARIO DAL RICEVIMENTO, all’attenzione dell’ufficio   Qualità & Ambiente Cantine Riunite & CIV .
Referenti :  Dott. Antonini Pierfrancesco 


        Dott.ssa Campani Elisa 

e-mail :       campanie@riunite.it
TELEFAX: 0522-905779
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	1. INFORMAZIONI GENERALI


	

	Indicare se Fornitore potenziale o già in

essere
	POTENZIALE  
GIÀ IN ESSERE 

	RAGIONE SOCIALE

1 .2 INDIRIZZO

1 .3 N. TELEFONO


	CANTINA DI CONEGLIANO E VITTORIO VENETO SAC
VIA DEL CAMPARDO 3 – 31029 VITTORIO VENETO  TV

0438.500209

	1 .4 N. FAX


	0438.501779

	1 .5 E-MAIL


	info@cantinavittorio.it

	1 .6 SETTORE MERCEOLOGICO


	VINO

	1 .7 PRODOTTI OGGETTO DI FORNITURA


	VINO

	1 .8 CATEGORIA DEL FORNITORE

(BARRARE LA CASELLA CORRISPONDENTE)
	PRODUTTORE   
RIVENDITORE   


	                   Se PRODUTTORE

1 .9 INDICARE I SITI PRODUTTIVI

(SOLO PER I PRODOTTI OGGETTO DI

FORNITURA)
	VIA DEL CAMPARDO 3 – VITTORIO VENETO
VIA MAGGIOR PIOVESANA 15 - CONEGLIANO

	1 .10 EVENTUALE AUTORIZZAZIONE

SANITARIA /RICONOSCIMENTO DI

CIASCUNO STABILIMENTO

(INDICARE N° E DATA DI RILASCIO):
	

	Se RIVENDITORE

1 .11 INDICARE IL NOME DEI PRODUTTORI E

DEI SITI PRODUTTIVI

(SOLO PER I PRODOTTI OGGETTO DI

FORNITURA)

1 .12 EVENTUALE  AUTORIZZAZIONE

SANITARIA /RICONOSCIMENTO DI

CIASCUNO STABILIMENTO

(INDICARE N° E DATA DI RILASCIO):
	

	1 .13 NUMERO DI DIPENDENTI TOTALI IN

AZIENDA
	15

	1 .13.1 di cui per Assicurazione /

Controllo Qualità (indicare il n°)
	4


	2 CERTIFICAZIONI AZIENDALI
	

	2 .1 AVETE UNA CERTIFICAZIONE AZIENDALE DI

QUALITÀ CONFORME ALLE NORME

EUROPEE ISO, BRC, IFS
	SI    ISO   BRC   - IFS
NO 

	2 .2 SE NO, AVETE IN PROGETTO LA

REALIZZAZIONE DI UN SISTEMA QUALITÀ E LA

SUA CERTIFICAZIONE?
	SI    ISO   BRC   - IFS
NO 


	2 .3 ENTRO QUANDO 

	1 mese   6 mesi    1 anno  - 2 anni 


	2 .4 É DESCRITTO, OPERANTE ED AGGIORNATO, IL

SISTEMA DI PREVENZIONE DEI RISCHI

IGIENICI SULLO SCHEMA HACCP?
	SI  NO 


	Se SI vi preghiamo di inviarci una copia dello schema di flusso con le relative Griglie di

Autocontrollo HACCP

	3 ORGANIZZAZIONE E RESPONSABILITÀ
	

	3 .1 ESISTE UN ORGANIGRAMMA AZIENDALE?

(ALLEGARE COPIA)


	SI  NO 


	3 .2 ESISTE UN RESPONSABILE DELLA QUALITÀ? 
3 .3 Se si indicare il NOME del RESPONSABILE QUALITÀ
	SI  NO 
Sede di Conegliano: enol. Paolo Zanardo
Sede di Vittorio Veneto: enot. Marco Mazzer


	3 .4 DIPENDENZA GERARCHICA


	Diretta verso la direzione generale

	3 .5 E-MAIL RESPONSABILE QUALITÀ
	info@cantinavittorio.it

	4 CONTROLLO MATERIE PRIME
	

	4 .1 ESISTONO PER LE MATERIE PRIME DA VOI

ACQUISTATE SPECIFICHE QUALITATIVE

CONCORDATE CON IL FORNITORE E DA LUI

CONTROFIRMATE?
	SI 
SI SOLO PER ALCUNE 
NO 


	4 .2 LA QUALITÀ DELLE MATERIE PRIME IN

ARRIVO È GARANTITA?


	SI 
SI SOLO PER ALCUNE 
NO

	4 .3 SE “SI” O “SOLO PER ALCUNE” INDICARE

COME : 


	CON VERIFICHE E ANALISI EFFETTUATE  DOCUMENTATE (Esistono rapporti di prova)        

	
	CON DICHIARAZIONI DI CONFORMITÀ DEL FORNITORE  

	4 .4 SULLA CONFEZIONE DI OGNI MATERIA PRIMA

ACQUISTATA È INDICATO IL NUMERO DI LOTTO

(O SIMILE) IN MODO DA RENDERE

RINTRACCIABILE LA FORNITURA
	SI   NO 



	4 .5 I VOSTRI FORNITORI SONO SOTTOPOSTI A:

	4 .5.1 Audit Ispettivi e qualificazione?
	SI   NO 


	4 .5.2 Valutazione periodica in base alle

prestazioni fornite?


	SI   NO 

	4 .6 IN BASE AI RISULTATI DI TALI VALUTAZIONI,

VENGONO STABILITE AZIONI CORRETTIVE,

DECLASSAMENTI, ESCLUSIONE DALL'ELENCO

DEI FORNITORI QUALIFICATI?

	SI   NO 

	4 .7 ESISTE UN CONTROLLO PER GARANTIRE STATO

DI CONSERVAZIONE E SCADENZA DELLE

MATERIE PRIME A MAGAZZINO?


	SI   NO 

	4 .8 IL RISCHIO ALLERGENI  e/o RISCHIO DI CESSIONI  DI SOSTANZE PERICOLOSE  PER LA SALUTE DEL CONSUMATORE, È STATO ANALIZZATO NELL'HACCP o SONO STATI FATTI STUDI IN MERITO DOCUMENTABILI?

SONO STATI RISPETTATI I CRITERI IMPOSTI DAI REGOLAMENTI EUROPEI IN VIGORE PER FARE QUESTE INDAGINI?
	SI   NO 

	4 .9 L’ANALISI TRATTA COMPIUTAMENTE TUTTE LE MATERIE PRIME IMPIEGATE IN FUNZIONE DELLE TIPOLOGIE DI ALLERGENI AMMISSIBILI?

	SI   NO 


	4 .10 SONO STATE DEFINITE LE AZIONI DA

INTRAPRENDERE PER LA GESTIONE

/SEGREGAZIONE DEGLI INGREDIENTI A RISCHIO

ALLERGENICO?


	SI   NO 


	5 CONTROLLO DELLE CONDIZIONI AMBIENTALI, DI PRODUZIONE E DEL

PERSONALE
	

	5 .1 VENGONO ESEGUITI CONTROLLI

DOCUMENTATI DURANTE IL PROCESSO DI

PRODUZIONE O MANIPOLAZIONE

(es.: controllo peso, verifica etichettatura,

temperature di processo/stoccaggio, ecc.)?
	SI   NO 


	5 .1.1 Quali:
	Temperature di processo

	5 .1.2 Dove sono registrati gli esiti dei controlli: (indicare il nome dei moduli usati)
	Supporto informatico


	5 .2 GLI STRUMENTI DI MISURA PER IL CONTROLLO

DEL PROCESSO PRODUTTIVO SONO

PERIODICAMENTE CONTROLLATI E TARATI?
	SI   NO 


	5 .3 ESISTE UN SISTEMA CHE PERMETTE DI

RISALIRE AI VARI PARAMETRI DEL PROCESSO

PRODUTTIVO O DI MANIPOLAZIONE

(materie prime utilizzate, condizioni produttive e 
esponsabilità, controlli effettuati)?
	SI   NO 


	5 .4 VENGONO ESEGUITI CONTROLLI

DOCUMENTATI PER VERIFICARE L’AVVENUTA

PULIZIA E SANIFICAZIONE DI IMPIANTI /

ATTREZZATURE E LA PRESENZA DI

INFESTANTI?
	SI   NO 


	5 .4.1 Quali:


	Controlli a termine operazioni e periodici; audit periodici ditta esterna incaricata per disinfestazione

	5 .4.2 Dove sono registrati gli esiti dei controlli:


	Registro pulizia e disinfezione locali aree esterne- attrezzature; report ditta esterna

	5 .5 IL PERSONALE È STATO OPPORTUNAMENTE

FORMATO CON CORSI DOCUMENTATI

SULL’IGIENE E LA SICUREZZA DELLE 

PRODUZIONI?
	SI   NO 


	5 .5.1 Quando:


	Sessioni di formazione ripetute durante l’anno

	5 .6 SONO REGISTRATI GLI ESITI DELLE VERIFICHE

DI APPRENDIMENTO?
	SI   NO 


	6 CONTROLLO DEI PRODOTTI FINITI
	

	6 .1 ESISTE LA FUNZIONE CONTROLLO QUALITÀ?


	SI   NO 
INTERNA   

ESTERNA 

	6 .2 NOME DEL RESPONSABILE


	Sede di Conegliano: enol. Paolo Zanardo
Sede di Vittorio Veneto: enot. Marco Mazzer

	6 .3 DIPENDENZA GERARCHICA


	Diretta verso la direzione generale

	6 .4 ESISTE UN LABORATORIO DI ANALISI?


	SI   NO 
INTERNO   

ESTERNO 

	6 .5 LA CONFORMITÀ DEI PRODOTTI FINITI È

STABILITA DA SPECIFICHE SCRITTE ED

OGGETTIVE, COMUNICATE ALLA

PRODUZIONE?
	SI   NO 


	6 .6 VENGONO ESEGUITI CONTROLLI SU OGNI

LOTTO DI PRODOTTO FINITO?


	SI   NO 



	6 .7 ESISTE UNA PROCEDURA SCRITTA PER LA

CAMPIONATURA ED IL CONTROLLO FINALE?
	SI   NO 


	6 .8 LE APPARECCHIATURE USATE PER LE ANALISI

E LE PROVE SONO PERIODICAMENTE

CONTROLLATE E TARATE?
	SI   NO 


	6 .9 LE MERCI DA VOI FORNITE  POSSONO ESSERE ACCOMPAGNATE DA

RAPPORTI DI CONTROLLO O CERTIFICATI DI

CONFORMITÀ?
	SI   NO 


	7 STOCCAGGIO E CONSEGNA DEI PRODOTTI
	

	7 .1 AVETE DELLE PROCEDURE SCRITTE PER

VERIFICARE LO STATO DI PULIZIA E IDONEITÀ

DEI CONTENITORI / IMBALLI DI TRASPORTO

(CONFEZIONI, CASSONI, AUTOCISTERNE)

RISPETTO ALLA QUALITÀ DEL PRODOTTO

FORNITO E ALLE NORME DI SICUREZZA IN

VIGORE?
	SI   NO 


	7 .2 PER LE MERCI DEPERIBILI, AVETE LA

POSSIBILITÀ DI FARE VIAGGIARE DETTE MERCI

IN MEZZI LA CUI TEMPERATURA È

COSTANTEMENTE REGISTRATA?
	SI   NO 
NON APPLICABILE  


	7 .3 ESISTONO PROCEDURE SCRITTE PER

L'ACCANTONAMENTO E LA GESTIONE DEI

PRODOTTI NON CONFORMI ALLE SPECIFICHE?
	SI   NO 


	7 .4 I RECLAMI DEI CLIENTI VENGONO REGISTRATI

E COMUNICATI AL PERSONALE COMPETENTE

PER LE OPPORTUNE AZIONI CORRETTIVE?
	SI   NO 


	8 DOCUMENTAZIONE DI ACCOMPAGNAMENTO
	

	8 .1 SIETE IN GRADO DI FORNIRE UNA

DICHIARAZIONE DI CONFORMITÀ, O UN

CERTIFICATO DI ANALISI, PER OGNI LOTTO O

PARTITA CONSEGNATA?
	SI   NO 



LUOGO E DATA  Vittorio Veneto, 12 dicembre 2013  
​​​​​​​​​​​​​​​​​



TIMBRO E FIRMA ________________________________
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