RELAZIONE

La Cantina Sociale Cooperativa Agricola di Vittorio Veneto ha, negli ultimi anni, acquisito importanti quote di mercato, anche exra regionale, in virtù di un costante miglioramento della propria produzione.

A questo risultato si è pervenuti sia operando sui criteri di produzione in campagna, si attraverso numerosi investimenti in attrezzature e dotazioni di Cantina finalizzate ad una migliore qualificazione dei vini prodotti.

Proseguendo su tale linea strategica, si è proceduto alla realizzazione di un volume interrato atto a consentire lo stoccaggio, la maturazione in legno dei vini prodotti di maggior pregio ed un locale adibito ad appassimento delle uve. Tali soluzioni consentono, infatti, di poter disporre di ambienti di stoccaggio con un corretto microclima naturale con minimo dispendio energetico evitando nel contempo l’uso del terreno esterno.

Come già accennato in premessa, la Cantina Soc. Coop.va agricola di Vittorio V.to aveva la necessità di poter disporre di un’area per lo stoccaggio per la maturazione in legno dei vini qualitativamente di fascia alta e di volumi da destinare al miglioramento tecnico-qualitativo delle uve ( appassimento), per poter rispondere alle attuali esigenze di mercato ove alla costante riduzione dei consumi pro capite si contrappone una sempre crescente richiesta di vini di qualità.

Il nuovo volume destinato all’appassimento delle uve, allo stoccaggio e all’affinamento in legno in ampliamento all’attuale cantina, è stato ubicato nella zona sud del lotto, totalmente interrato ed indipendente dalle altre funzioni già presenti.

A quota – 13 metri si è provveduto all’installazione di n. 20 serbatoi in acciaio inox per la capacità complessiva pari ad Hl 18.000, mentre a quota intermedia, - 5 metri, è stato realizzato, su parte della superficie, un piano intermedio denominato soppalco ove si prevede l’appassimento delle uve. Sotto il soppalco, (da – 5 a – 13 ) è stato realizzato un volume destinato all’affinamento in legno di vini di maggior pregio.

Per i locali sopradescritti è stato realizzato un impianto idoneo al ricambio totale dell’area pari a 2 volumi/ora come prescritto, un idoneo impianto di illuminazione ed idrico.

Si precisa che i nuovi locali interrati sono destinati esclusivamente allo stoccaggio, alla maturazione dei vini ed all’appassimento delle uve e, pertanto negli stessi non si prevede alcuna fase né di vinificazione, né di lavorazione.

I collegamenti verticali sono realizzati mediante una scala, ubicata in corrispondenza della tettoia esistente e da un montacarichi oleodinamico, inserito nell’angolo nord-est della nuova costruzione interrata.

