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Oggetto: progetto qualità uve Merlot e Cabernet Sauvignon

Egregio Socio, da alcuni anni la Cantina ha adottato una linea di vinificazione separata per alcune partite di uve Merlot e Cabernet Sauvignon con l’obbiettivo di ottenere vini di grande struttura e buona intensità colorante. Vini con queste caratteristiche infatti sono sempre maggiormente richiesti sul  mercato.

L’esperienza di questi anni, in base ai risultati dei dati raccolti nelle ultime vendemmie, ci permette di affermare che possono rientrare in questo progetto tutte le uve di Merlot e Cabernet Sauvignon che al momento del conferimento, oltre ad uno stato sanitario buono, avranno le seguenti caratteristiche:

 MERLOT: 
- gradazione di 1,5 gradi sopra la media varietale di Cantina dell’annata

- qualità fenolica (colore) pari o superiore a 110

CABERNET S. : - gradazione di 1,5 gradi sopra la media varietale di Cantina dell’annata 

     - qualità fenolica (colore) pari o superiore a 107

Lo scopo di questa scelta è quello di arrivare sul mercato con un prodotto di altissimo livello qualitativo che consolidi l’immagine della nostra Cantina favorendo la commercializzazione di tutti vini, con un conseguente  vantaggio per tutti i Soci.

La costante ricerca di miglioramenti dei sistemi tecnico-organizzativi nella gestione della Cooperativa, che ci consente di  valorizzare le uve migliori conferite dai Soci e di conseguenza liquidarle proporzionalmente al loro pregio, ci permetterà di incrementare i risultati raggiunti attraverso il lavoro di questi ultimi anni.  

Certi che approverete la ns. scelta, porgiamo cordiali saluti.
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