

24 Luglio ’09
Oggetto: vendemmia 2009 
Egregio Socio, la presente per comunicare alcune importanti novità che riguardano la prossima vendemmia.

Venerdì 17 Luglio è stato firmato il decreto che istituisce la nuova Doc Prosecco e la Docg Conegliano  Valdobbiadene, che entreranno in vigore a partire da questa vendemmia.  Con queste nuove denominazioni il vino ottenuto  dalle uve Prosecco (d’ora in poi chiamate Glera) potrà essere vinificato esclusivamente  come Doc o Docg, a seconda della zona di appartenenza e della resa ottenuta, non potrà quindi più esistere il Prosecco come vino ad Indicazione Geografica Tipica.
Riportiamo ora alcuni aspetti essenziali, che la riguardano,  da leggere con particolare attenzione.
Docg Conegliano Valdobbiadene
Per la Doc storica i cambiamenti sono minimi, infatti  le uve che rispetteranno la resa di 135 ql/ha, più gli eventuali superi del 20%, saranno atte ad ottenere la Docg Conegliano Valdobbiadene Prosecco. La Regione Veneto sta valutando la destinazione  dei superi. Eventuali declassamenti di vigneti ricadranno nella Doc Prosecco se si rispetterà la resa dei 180 ql/ha, più gli eventuali superi del 20%. 
 Doc Prosecco

Gli attuali vigneti di Prosecco Colli trevigiani e Marca trevigiana igt dovranno essere iscritti all’albo della Doc Prosecco per poter essere vinificati come tale. Per ottenere uve atte a Doc Prosecco si dovrà rispettare una resa di 180 ql/ha, gli eventuali superi del 20%, se concessi, saranno classificati come Bianco (o Glera) igt. Per rese superiori  il vigneto sarà tutto declassato a Bianco (o Glera) igt.  Il grado minimo previsto dal disciplinare è 14.00 Babo.
I  nuovi vigneti che saranno piantati dal 01.08.09, per rispettare il disciplinare della Doc Prosecco, dovranno avere un numero minimo di 2.300 ceppi/ettaro.
Pinot Bianco – Chardonnay – Pinot Grigio – Colli Trevigiani e Marca Trevigiana
Queste varietà potranno essere rivendicate in diversi modi, a seconda della resa di uva ottenuta.
Se si rispetta la resa di 135 ql/ha, più l’eventuale supero del 20% se concesso, e i vigneti sono iscritti all’albo della Docg, le uve potranno essere utilizzate per il taglio in vinificazione con le uve Docg Conegliano Valdobbiadene.   Superando questa produzione, ( 135 ql/ha + 20% ) e rispettando la resa di 180 ql/ha, più eventuali superi,   le uve 
potranno essere utilizzate per il taglio con la Doc Prosecco, nella misura massima del 15% rapportato ai  quintali di uve Doc Prosecco conferite dal Socio stesso. Le quantità di supero di queste rese saranno classificate come Igt Colli o Marca, non atte ai tagli e commercializzate come tali. Con un ulteriore riclassificazione si potrà passare alla resa normale dell’igt Colli o Marca Trevigiana di 190 ql/ha.

Iscrizioni agli albi

Visto il poco tempo a disposizione prima della vendemmia, Avepa sta valutando le iscrizioni automatiche dei vigneti ai nuovi albi Docg e Doc.
Rese/ anno impianto
Con un decreto del 03.07.09 la Regione Veneto ha stabilito le rese massime, in base agli anni di impianto,  rivendicabili per tutti i vigneti, sia Docg, Doc o Igt.
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Si ricorda che i vigneti piantati dopo il 01 agosto di ogni anno, rientrano nel ciclo vegetativo dell’anno successivo.

E’ stato inoltre precisato nello stesso decreto che i vigneti sovrainnestati  non hanno resa nel 1° ciclo vegetativo, ed hanno resa intera a partire dal 2° ciclo vegetativo.

Alleghiamo quindi alla presente la dichiarazione di regolarità dei vigneti, con indicate le superfici degli stessi e le nuove rese, dichiarazione da controllare scrupolosamente e consegnare firmata, se i dati sono corretti, per il ritiro della tessera di conferimento a partire dal 16.08.09. Vi preghiamo di comunicare al più presto eventuali dati non corretti.
Comunichiamo infine che il regolamento per la vendemmia rimane invariato rispetto allo scorso anno, regolamento già in vostro possesso che vi invitiamo a rispettare.

Per ulteriori chiarimenti potete rivolgervi al personale della Cantina.

Cordiali saluti.
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